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Les menus SAVEUR au Malpertuis
Choix sur commande
minimum 12 couverts

Tous les menus comprennent :  Petite mise en bouche
Une entrée, un plat et ses légumes
Un fromage
Une assiette gourmande

Le Saveur a 25 €

Entrée

Chévre de la garenne pané au sésame turban d'aubergines sur mesclun de salade et lentilles vertes du Puy
Gratin de ravioles du Royans aux cépes sur coulis de tomates
Terrine de lapin aux fruits secs, confiture d'oignons, copeaux de jambon cru et petite salade fraicheur

Plat

Filet de truite du Lignon, beurre blanc
Dos de cabillaud, senteur de Saint Jacques
Gigot d'agneau en crolite au jus a l'essence d'ail

Le Saveur a 30 €

Entrée

Galette de parmesan, saumon fumé, dés de saumon marinés a I'aneth, rollmops et crevettes
Terrine de volaille aux petits légumes et médaillon de foie gras, petite verdure aux pignons de pin
Fricassée de ris de veau et grenouilles en croustade

Plat

Millefeuille de saumon au chou vert

Filet de rouget grondin, risotto printanier

Médaillon de lotte sauce crevettes

Mignon de veau en croiite au petit jus sauce aux salpicons de morilles
Emincé de magret de canard au miel et vinaigre balsamique




Le Saveur a 42 €

Entrée

Poélée de Saint-Jacques et queues de gambas, sauce acidulée & la mangue
Salade aux aiguillettes de canard sur croiite de tempoura
Duo : Poélée de foie gras pané au pain d'épices

Plat

Darne de turbotin roti, sauce béarnaise

Pavé de bar sur sa peau, sauce safranée

Pigeon aux deux cuissons : filet farci de ses abats et cuisse confite
Roulade de noisette d'agneau & la fine farce de chdtaignes

Pavé de filet de beeuf aux trois poivres

Aiguillettes de canard a la compotée d'échalotes et Saint-Joseph




